Oliebollen

Benodigdheden;

500 gram bloem

50 gram bakkersgist

0.5 liter melk

100 gram witte basterdsuiker

200gram krenten

100 gram rozijnen

50 gram sukade
evt. 50 gram sinaasappel_snippers 

snufje zout

olie/ frituurvet

poedersuiker

De Gist oplossen in wat lauwe melk en hiervan met de rest van de melk en de bloem een glad beslag maken.

Rozijnen en krenten wassen, goed drogen en samen met de sukade, sinaasappelsnippers, suiker en een snufje zout door het beslag roeren.

Het beslag op een warme plaats +/- 1 uur laten rijzen.

Dan de olie / het frituurvet heet laten worden, van het beslag met twee eetlepels balletjes vormen en deze in het dampende vet laten glijden

De oliebollen in +/- 5 minuten bruin en gaar bakken, uitlaten lekken en met poedersuiker bestrooien

